
V I N O  S P U M A N T E  D I  Q U A L I T À
M E T O D O  C L A S S I C O  E X T R A  B R U T

B a r r a g e

D E S C R I Z I O N E

Il Barrage è uno  spumante metodo tradizionale  che si eleva dal 

vitigno tipico delle colline Umbre,  il Grechetto. Un vino che 

esprime la voglia di intraprendere nuove gare e di superare 

ostacoli. Un vino dai  Profumi e dai  sapori di che  raccontano un 

concreto legame col suo territorio. 



B a r r a g e
V I N O  S P U M A N T E  D I  Q U A L I T À

M E T O D O  C L A S S I C O  E X T R A  B R U T

S c o p r i  d i  p i ù  s u  C A N T I N E N E R I . I T

Grechetto G5

Bardano - Orvieto vers. nord occidentale -Umbria

Fine agosto

50%

In vasche di acciaio a temperatura controllata

Nel mese di aprile successivo alla vendemmia

Minimo 30 mesi nelle grotte etrusche

3 grammi litro

12% vol.

U V A G G I O

Z O N A  D I  P R O D U Z I O N E

E P O S A  D E L L A  R A C C O LT A

R E S A  V I N I F I C A Z O I N E

F E R M E N T A Z I O N E  V I N O  B A S E

T I R A G E

A F F I N A M E N T O  S U I  L I E V I T I

D O S A G G I O  E  D E G O R G E M A N T

G R A D A Z I O N E  A L C O L I C A

N O T E  S U L  P R O D O T T O


